
Menü

R O T G A R N E L E

Wassermelone, Wan Tan, Chili

R E H R Ü C K E N

Hokkaido, Steinpilz-Polenta, Holunder

C R È M E  B R Û L É E

Pflaume, Tonkabohne, Sauerrahmeis

€  5 4 , 5 0Menü

2 0 2 4 e r  S Ü S S W E I N  Château de Peyssonnie I Frankreich €  1 0 , 8 0 0,1 l

Unsere Empfehlungen

2 0 2 3 E R  C H A R D O N N A Y  Reinhard Muster Steiermark €  9 , 8 0 0,2 l

A M U S E - B O U C H E

Flasche €  3 8 , 5 0



Vorspeisen | Suppen

B U R R A T A

Bunte Tomaten, Pesto

€  1 5 , 8 0

S A L A T T E L L E R

geröstete Pinienkerne

€  7 , 8 0

Mango, Lauch, Wasabi, Sesam

€  1 8 , 5 0

T H U N F I S C H  S A S H I M I

Fleisch, Fisch, Vegetarisch

€  1 7 , 5 0

W E S E R B E R G L A N D  T A P A S

Salatherzen, Parmesankäse, Pinienkerne

€  1 6 , 8 0

R I N D E R C A R P A C C I O

Preis pro Person

- Zum Teilen auf dem Tisch ab 2 Personen -

R I N D E R - B O U I L L O N

Gemüseperlen, Steinpilz-Ravioli

€  8 , 5 0



Fleisch
K O T E L E T T  V O M  D U K E  O F  B E R K S H I R E

Grüne Bohnen, Kürbisrösti, Jus

€  3 2 , 5 0

G E Z U P F T E  K A L B S B R U S T

Waldpilze, Linguine, Kirschtomaten

€  2 6 , 5 0

R U M P S T E A K

Kräuterbutter, Blattsalat, Rosmarinkartoffeln

€  3 2 , 5 0

G E B R A T E N E  K A L B S L E B E R

Kartoffel, Apfel, Zwiebel, Jus

€  2 9 , 5 0

S O U S - V I D E  G E G A R T E  M A I S H U H N B R U S T

Kürbis-Risotto, Wilder Brokkoli, Jus

€  2 8 , 5 0



Fisch
F I S C H  V A R I A T I O N

Buntes Gemüse, Kräuterkartoffeln & Limonensauce

€  2 9 , 5 0

G E B R A T E N E R  K A B E L J A U

Kartoffelpüree, Waldpilze & Beurre Blanc

€  3 3 , 5 0

L A C H S F I L E T

Kürbis-Risotto, Wilder Brokkoli & Limonensauce

€  2 8 , 5 0



Vegetarisch 
K Ü R B I S C R E M E S U P P E

mit Kokosnussmilch & rotem Curry

€  7 , 8 0

R O T E - B E T E - H U M M U S  ( V E G A N )

Bunte Bete, Pistazie

€  1 1 , 8 0

G E L B E S  L I N S E N C U R R Y  ( V E G A N )

Joghurt, Couscous, Salzzitrone

€  2 0 , 8 0

L I N G U I N E

Waldpilze, Kirschtomaten, Parmesan

€  1 9 , 5 0

B U R R A T A

Bunte Tomaten, Pesto

€  1 5 , 8 0

H A U S G E M A C H T E  M A U L T A S C H E N

Spinat, Ricotta, getrocknete Tomaten

€  1 9 , 5 0



Dessert

P F I R S I C H  M E L B A  2 . 0

Pfirsich, Vanille & Himbeere

€  1 0 , 8 0

V A N I L L E E I S

heiße Schokoladensauce & Sahne 

€  7 , 5 0

Espresso-Krokant / Walnuss / Vanille /
Pistazie / Stracciatella / Schokolade

 J E  €  4 , 0 0

G R O S S E  K U G E L  M Ö V E N P I C K  E I S  

H A U S G E M A C H T E  R O T E  G R Ü T Z E

Vanilleeis & Vanillesauce

€  6 , 8 0

K Ä S E T E L L E R

Schwarzbrot, Trauben & schwarze Nuss

€  1 4 , 5 0

HAUSGEMACHTES SORBET 

€  4 , 0 0

vegan

B e i  A l l e r g i e n  o d e r  U n v e r t r ä g l i c h k e i t e n  w e n d e n  S i e  s i c h  b i t t e  a n  u n s e r  S e r v i c e p e r s o n a l .
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