
Menü

G E B R A T E N E  R O T G A R N E L E

Papaya, Tomate & Thaibasilikum

L A M M R Ü C K E N  I M  P A R M A S C H I N K E N M A N T E L

Fregola Sarda, Artischocke, Portweinjus & Salzzitrone

Z I T R O N E N T A R T E L E T T E

Lemon Curd, Baiser & Orangensorbet

€  5 4 , 5 0Menü

2 0 2 4 e r  S Ü S S W E I N  Chateau de Peyssonnie I Frankreich €  1 0 , 8 0 0,1 l

Unsere Empfehlungen

2 0 2 4 e r  G r a u b u r g u n d e r  Büchin I Baden €  9 , 8 0 0,2 l

A M U S E - B O U C H E



Vorspeisen | Suppen
Z I E G E N K Ä S E

Grüner Spargel & Birnenchutney

€  1 5 , 8 0

S A L A T T E L L E R

geröstete Pinienkerne

€  7 , 8 0

Salatherzen, Parmesankäse & Pinienkerne

€  1 6 , 8 0

R I N D E R C A R P A C C I O

Shiitake, Wasabi, Teriyaki & Sesam

€  1 8 , 5 0

G E F L Ä M M T E R  T H U N F I S C H

Onsenei, Einbecker Senf, Kartoffel & braune Butter

€  1 4 , 5 0

H O L Z M I N D E N E R  S E N F - E I



Fleisch
R I N D E R F I L E T

Gebratener Spargel, Bärlauchgnocchi & Jus

€  3 8 , 5 0

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T

Stangenspargel, Sauce Hollandaise & Kartoffeln

€  2 9 , 8 0

R U M P S T E A K

Kräuterbutter, Ratatouille & Pommes Dauphine

€  3 2 , 8 0

S C H W E I N E F I L E T

Wurzelgemüse, Kräuterkartoffeln & Jus

€  2 6 , 8 0

S O U S - V I D E  G E G A R T E  M A I S H U H N B R U S T

Spargelrisotto & Jus

€  2 8 , 5 0



Fisch
F I S C H  V A R I A T I O N

Gemüseallerlei,  Kleine Kartoffeln & Limonensauce 

€  2 9 , 8 0

L A C H S F I L E T

Stangenspargel, Sauce Hollandaise & Kartoffeln

€  3 3 , 5 0

W O L F S B A R S C H

Gebratener Spargel, Bärlauchgnocchi & Limonensauce

€  3 7 , 5 0



Vegetarisch 
B Ä R L A U C H S U P P E

Geröstete Nüsse

€  7 , 9 0

R O T E - B E T E - H U M M U S  ( V E G A N )

Bunte Bete & Pistazie

€  1 1 , 8 0

Z I E G E N K Ä S E

Grüner Spargel & Birnenchutney

€  1 5 , 8 0

G E L B E S  L I N S E N C U R R Y  ( V E G A N )

Joghurt, Couscous & Salzzitrone

€  2 0 , 8 0

L I N G U I N E

Weißer und grüner Spargel & Parmesan

€  1 9 , 5 0

H A U S G E M A C H T E  M A U L T A S C H E N

Bärlauch, Ricotta & getrocknete Tomaten

€  1 9 , 5 0

Hausgemachtes Sorbet (vegan)

€  4 , 0 0



Dessert

O R A N G E N - G R I E S S - E I S

Rhabarber & weiße Schokolade

€  1 0 , 8 0

V A N I L L E E I S

heiße Schokoladensauce & Sahne 

€  7 , 5 0

Espresso-Krokant / Walnuss / Vanille /
Pistazie / Stracciatella / Schokolade

 J E  €  4 , 0 0

G R O S S E  K U G E L  M Ö V E N P I C K  E I S  

H A U S G E M A C H T E  R O T E  G R Ü T Z E

Vanilleeis & Vanillesauce

€  6 , 8 0

K Ä S E T E L L E R

Schwarzbrot, Trauben & schwarze Nuss

€  1 4 , 5 0


	LAMMRÜCKEN IM PARMASCHINKENMANTEL
	Fregola Sarda, Artischocke, Portweinjus & Salzzitrone

	ZITRONENTARTELETTE
	Vorspeisen | Suppen
	€ 14,50
	ZIEGENKÄSE
	€ 15,80
	SALATTELLER
	€ 7,80
	RINDERCARPACCIO
	€ 16,80
	GEFLÄMMTER THUNFISCH
	€ 18,50
	HOLZMINDENER SENF-EI
	SCHWEINEFILET
	€ 26,80

	Fleisch
	RINDERFILET
	€ 38,50
	SCHNITZEL WIENER ART
	€ 29,80
	SOUS-VIDE GEGARTE MAISHUHNBRUST
	€ 28,50
	RUMPSTEAK
	€ 32,80

	Fisch
	FISCH VARIATION
	€ 29,80
	LACHSFILET
	€ 33,50
	WOLFSBARSCH
	€ 37,50

	Vegetarisch
	BÄRLAUCHSUPPE
	€ 7,90
	ROTE-BETE-HUMMUS (VEGAN)
	€ 11,80
	ZIEGENKÄSE
	€ 15,80
	GELBES LINSENCURRY (VEGAN)
	€ 20,80
	LINGUINE
	€ 19,50
	HAUSGEMACHTE MAULTASCHEN
	€ 19,50
	€ 4,00

	Dessert
	ORANGEN-GRIESS-EIS
	€ 10,80
	VANILLEEIS
	€ 7,50
	HAUSGEMACHTE ROTE GRÜTZE
	€ 6,80
	GROSSE KUGEL MÖVENPICK EIS
	JE € 4,00
	KÄSETELLER
	€ 14,50


