
Menü
H U M M E R - S A N D W I C H

Brioche, Zwiebeln & Cocktailsauce

H I R S C H K A L B S R Ü C K E N

Maronenpüree, Rosenkohlblätter, Waldpilze & Holunderjus

B I R N E  H E L E N E  2 . 0

Birne, Schokolade & Vanille

€  5 4 , 5 0Menü

2 0 2 4 e r  S Ü S S W E I N  Chateau de Peyssonnie I Frankreich €  1 0 , 8 0 0,1 l

Unsere Empfehlungen

2 0 2 4 e r  G r a u b u r g u n d e r  Büchin I Baden €  9 , 8 0 0,2 l



Vorspeisen | Suppen
Z I E G E N K Ä S E

gepickelte bunte Bete & Trauben

€  1 5 , 8 0

S A L A T T E L L E R

geröstete Pinienkerne

€  7 , 8 0

Salatherzen, Parmesankäse & Pinienkerne

€  1 6 , 8 0

R I N D E R C A R P A C C I O

Gemüseperlen & Ravioli

€  8 , 9 0

W I L D C O N S O M M É



Fleisch
H A L B E  K R O S S E  E N T E

Rotkohl, Semmelplätzchen & Burgundersauce

€  2 8 , 5 0

G E S C H M O R T E  K A L B S B A C K E

Kartoffelpüree, Rotweinjus & Waldpilze

€  2 9 , 8 0

K A L B S K O T E L E T T

Bohnenragout, Rosmarinkartoffeln & Jus

€  3 5 , 5 0

S C H W E I N E F I L E T

Rahmwirsing, Kräuterkartoffeln & Jus

€  2 6 , 8 0



Fisch
F I S C H  V A R I A T I O N

Gemüseallerlei,  Kleine Kartoffeln & Limonensauce 

€  2 9 , 8 0

L A C H S F I L E T  M I T  I N G W E R

Paprika, Fenchel, Safran & Rosmarinkartoffeln

€  3 1 , 8 0

S K R E I

Champagnerkraut, Trauben & Kartoffelpüree

€  3 6 , 5 0



Dessert

G R A N D - M A R N I E R - P A R F A I T

Orange & Crumble

€  1 0 , 8 0

V A N I L L E E I S

heiße Schokoladensauce & Sahne 

€  7 , 5 0

Espresso-Krokant / Walnuss / Vanille /
Pistazie / Stracciatella / Schokolade

 J E  €  4 , 0 0

G R O S S E  K U G E L  M Ö V E N P I C K  E I S  

H A U S G E M A C H T E  R O T E  G R Ü T Z E

Vanilleeis & Vanillesauce

€  6 , 8 0


