ERBSENSCHAUM MIT MINZE

Ein samtiger Erbsenschaum, verfeinert mit frischer Minze.

KNOBLAUCHSUPPE MIT CROUTONS

Herzhaft und wiirmend, diese Knoblauchsuppe wird mit knusprigen Crottons serviert.

RINDERKRAFTBRUHE

Eine reichhaltige Rinderkraftbriihe, mit zarten Gemiisewiirfeln und einem hauchdiinnen Eierstich.

8,50 €

8,50 €

8,50 €

CARPACCIO VOM KALB

Zartes Kalbfleisch, diinn geschnitten und begleitet von frischem Rucola, verfeinert mit

einem Hauch von Zitronensl und garniert mit wiirzigem Parmesan.

PARMASCHINKEN MIT HONIGMELONE

Klassischer Parmaschinken crifft auf stife Honigme]one, eine harmonische

Kombination aus salzig und sufs.

18,00 €

17,00 €

ZWEIERLEI VOM LANDSCHWEIN

Zarte Schweinebickchen und saftige Medaillons in einer verlockenden Burgundersofie,

bcglcitct von winterlichem Gemiise und goldbrauncn Pariser Karcoffeln.

LAMMHAXE
Langsam geschmorte Lammbhaxe, perfekt kombiniert mit zarten Prinzessbohnen,

Couscous und einer aromatischen Thymiansauce.

HAHNCHENFILET NACH SALTIMBOCCA-ART

Zartes Hihnchen, umhiillt von duftendem Salbei und Schinken, serviert

mit einer aromatischen Sauce, bcglcitct von Wildem Broccoli und Linguini.

WESERHOTEL

SCHWAGER

25,00 €

26,00 €

24,00 €


https://eatsmarter.de/rezepte/haehnchenfilet-nach-saltimbocca-art-0
https://www.kochbar.de/rezept/353426/Pariser-Kartoffeln.html
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HIRSCHRAGOUT

Ein herzhaftes Hirschragout, begleitet von saftigem Apfelrotkohl und Butterspitzle.

GRUNKOHL MIT BREGENWURST & KASSLER

Traditioneller Griinkohl mit deftiger Bregenwurst und Kassler, serviert

mit herzhaften Salzkarcoffeln.

GEBRATENES LACHSFILET AUF LAUCH-ROSINEN-GEMUSE

Zart gebratenes Lachsfilet, auf einem Bett aus sautiertem Lauch-Rosinen-Gemiise,

veredelt mit einem Hauch Safran-Schaum und begleitet von Rote-Bete-Piiree.

DORADENFILET AUF FENCHELGEMUSE

Doradenfilet, perfekt gegart auf einem Bett von aromatischem Fenchelgemiise,

begleitet von zarten Dillkarcofteln.

LINGUINE IN KOKOSMILCHSAUCE

Zarte Linguine in einer cremigen Kokosmilchsauce, verfeinert mit

knackigen Walniissen und knusprig frittiercem Rucola

VEGANE BUDDHA-BOWL
Eine reichhaltige vegane Buddha-Bowl, vollgepackt mit frischem Gemiise

und serviert mit einem wiirzigen Meerettich—Curry—Dressing.

ZWEIERLEI FALAFEL

Saftige Falafelvariationen, begleitet von aromatischem Grillgemiise

und kHUSp I'igCI’l Suﬁkar toffelpommes.

WESERHOTEL
SCHWAGER

26,00 €

18,00 €

27,00 €

25,00 €

15,00 €

17,50 €

18,50 €
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KART:

RINDERROULADE

Rinderroulade mit Apfe]—Rotkoh] und Petersilienkarcoffeln.

WIENER SCHNITZEL VOM KALB

Zartes Kalbfleisch, hauchdiinn paniert und goldbraun gebraten, serviert mit Wintergemiise,

Stampf aus Drillingen und Preiselbeeren

GRILLPFANNCHEN MIT SCHWEIN, PUTE UND RUMPSTEAK
AUF CHAMPIGNONRAHM

Eine késtliche Kombination aus saftigem Schwein, zartem Putenfleisch und
aromatischem Rumpsteak, serviert auf cremigem Champignonrahm. Dazu reichen wir

frisches Marktgemiise und knusprige Bratkartoffeln.

-

26,00 €

24,00 €

24,00 €

V4

RUMPSTEAK CA. 200G

RUMPSTEAK CA. 250G

RINDERFILET CA. 200G

RINDERFILET CA. 250G

BEILAGEN JEWEILS

Speckbohnen, gebratene Pilze, Blattspinat, Markcgemiise oder Siiflkartoffelpommes

BEILAGEN JEWEILS

Steakhouse Pommes oder Brackarcoffeln

BEILAGEN JEWEILS

BBQ-Sauce, Pfefferrahmsauce und Zwiebel-Senf-Sauce

WESERHOTEL
SCHWAGER

24,00 €

26,00 €

26,00 €

28,00 €

4,00 €

3,00 €

2,00 €


https://www.coppenrath-wiese.de/produkt/unsere-klassiker.aspx

WILDKRAUTERSALAT MIT TOMATEN UND GURKEN

Wildkriutersalat mit saftigcn Tomaten, knackigcn Gurken und einem hausgcmachten Dressing.

WILDKRAUTERSALAT MIT TOMATEN, GURKEN UND WALDPILZEN

Wildkriutersalat mit saftigen Tomaten, knackigen Gurken und einem hausgemachten Dressing.
Dazu gebratene Pilze, die mit ihrem herzhaften Geschmack und der leichten Réstnote dem Salat

eine wiirzige Nuance geben.

WILDKRAUTERSALAT MIT TOMATEN, GURKEN UND HAHNCHENBRUST

Wildkriutersalat mit saf‘tigen Tomaten, knackigen Gurken und einem hausgemachten Dressing.
Als herzhaftes Highlight servieren wir dazu zarte und saftige Hihnchenbrust, die auf dem Grill
perfekt gegart wird.

WILDKRAUTERSALAT MIT TOMATEN, GURKEN UND FISCHFILET

Frische Wildkriuter treffen aufsaf‘tige Tomaten, knackige Gurken, hausgemachtes Dressing

und zart gebratenes Fischfilet. Eine kostliche Kombination.

WILDKRAUTERSALAT MIT TOMATEN, GURKEN UND GARNELEN

Wildkriutersalat mit saftigen Tomaten, knackigen Gurken und e¢inem hausgemachten Dressing.
Als Highlight des Gerichts servieren wir saf‘tige Garnelen, die mit ihrem zarten Geschmack und

der leichten Meeresbrise eine kdstliche Erginzung bilden.

8,00 €

16,00 €

18,00 €

18,00 €

19,00 €

Dessef7”

HAUSGEMACHTES RAGOUT VOM STEINOBST

Ein Ragout aus winterlichem Steinobst, abgerundet durch cremiges Zimteis.

GRATINIERTER OBSTSALAT

Fruchtiger Obststalt mit cremiger Zabaione gratiniert.
ROTWEINMOUSSE

Eine kostliche Rotweinmousse, auf einem Mangospicgc] platzicrt und

begleitet von hausgemachtem Lebkuchen.

BANANENSPLIT MODERN INTERPRETIERT

Ein modern interpretierter Banancnsplit: F]ijssigc Banancnkugcl in Schokolade,

umbhiille von Koriandercreme, begleitet von Mascarpone und Schokoladensorbet.

WESERHOTEL
SCHWAGER

6,00 €

7,50 €

10,50 €

13,50 €


https://www.chefkoch.de/rezepte/644011165497032/Kompott-aus-Steinobst.html
https://www.gutekueche.at/bananensplit-rezept-670
https://www.linguee.com/german-english/translation/modern+interpretiert.html
https://www.daskochrezept.de/rezepte/mascarpone-creme-das-beste-blitzrezept
https://www.lecker.de/obstsalat-mit-zimt-zabaione-45711.html

