
Suppen 

Vorspeisen 

Hauptgerichte

Winterzauber
KARTE

Zartes Kalbfleisch, dünn geschnitten und begleitet von frischem Rucola, verfeinert mit 
einem Hauch von Zitronenöl und garniert mit würzigem Parmesan.
   

E R B S E N S C H A U M  M I T  M I N Z E                                                                                   8 , 5 0  €

C A R P A C C I O  V O M  K A L B                                                                                          1 8 , 0 0  €

Ein samtiger Erbsenschaum, verfeinert mit frischer Minze.

H Ä H N C H E N F I L E T  N A C H  S A L T I M B O C C A - A R T                                                         2 4 , 0 0  €

Zartes Hähnchen, umhüllt von duftendem Salbei und Schinken, serviert 
mit einer aromatischen Sauce, begleitet von Wildem Broccoli und Linguini.

Z W E I E R L E I  V O M  L A N D S C H W E I N                                                                           2 5 , 0 0  €

Zarte Schweinebäckchen und saftige Medaillons in einer verlockenden Burgundersoße, 
begleitet von winterlichem Gemüse und goldbraunen Pariser Kartoffeln.

L A M M H A X E                                                                                                           2 6 , 0 0  €

Langsam geschmorte Lammhaxe, perfekt kombiniert mit zarten Prinzessbohnen, 
Couscous und einer aromatischen Thymiansauce.

K N O B L A U C H S U P P E  M I T  C R O Û T O N S                                                                        8 , 5 0  €

Herzhaft und wärmend, diese Knoblauchsuppe wird mit knusprigen Croûtons serviert.

Klassischer Parmaschinken trifft auf süße Honigmelone, eine harmonische 
Kombination aus salzig und süß.
                                 

P A R M A S C H I N K E N  M I T  H O N I G M E L O N E                                                                   1 7 , 0 0  €

R I N D E R K R A F T B R Ü H E                                                                                              8 , 5 0  €

Eine reichhaltige Rinderkraftbrühe, mit zarten Gemüsewürfeln und einem hauchdünnen Eierstich.

https://eatsmarter.de/rezepte/haehnchenfilet-nach-saltimbocca-art-0
https://www.kochbar.de/rezept/353426/Pariser-Kartoffeln.html


D O R A D E N F I L E T  A U F  F E N C H E L G E M Ü S E                                                                   2 5 , 0 0  €

Doradenfilet, perfekt gegart auf einem Bett von aromatischem Fenchelgemüse, 
begleitet von zarten Dillkartoffeln.

Zart gebratenes Lachsfilet, auf einem Bett aus sautiertem Lauch-Rosinen-Gemüse, 
veredelt mit einem Hauch Safran-Schaum und begleitet von Rote-Bete-Püree.

G E B R A T E N E S  L A C H S F I L E T  A U F  L A U C H - R O S I N E N - G E M Ü S E                                     2 7 , 0 0  €

Hauptgerichte

G R Ü N K O H L  M I T  B R E G E N W U R S T  &  K A S S L E R                                                           1 8 , 0 0  €           

Traditioneller Grünkohl mit deftiger Bregenwurst und Kassler, serviert 
mit herzhaften Salzkartoffeln.

L I N G U I N E  I N  K O K O S M I L C H S A U C E                                                                           1 5 , 0 0  €

Zarte Linguine in einer cremigen Kokosmilchsauce, verfeinert mit 
knackigen Walnüssen und knusprig frittiertem Rucola

V E G A N E  B U D D H A - B O W L                                                                                          1 7 , 5 0  €

Eine reichhaltige vegane Buddha-Bowl, vollgepackt mit frischem Gemüse 
und serviert mit einem würzigen Meerettich-Curry-Dressing.

Z W E I E R L E I  F A L A F E L                                                                                                1 8 , 5 0  €

Saftige Falafelvariationen, begleitet von aromatischem Grillgemüse 
und knusprigen Süßkartoffelpommes.

H I R S C H R A G O U T                                                                                                     2 6 , 0 0  €           

Ein herzhaftes Hirschragout, begleitet von saftigem Apfelrotkohl und Butterspätzle.

Winterzauber
KARTE



Steak

unsere Klassiker

R U M P S T E A K  C A .  2 0 0 G                                                                                           2 4 , 0 0  €            

Speckbohnen, gebratene Pilze, Blattspinat, Marktgemüse oder Süßkartoffelpommes

R U M P S T E A K  C A .  2 5 0 G                                                                                           2 6 , 0 0  €             

R I N D E R F I L E T  C A .  2 0 0 G                                                                                         2 6 , 0 0  €             

B E I L A G E N  J E W E I L S                                                                                                 4 , 0 0  €             

Steakhouse Pommes oder Bratkartoffeln

B E I L A G E N  J E W E I L S                                                                                                 3 , 0 0  €             

BBQ-Sauce, Pfefferrahmsauce und Zwiebel-Senf-Sauce
B E I L A G E N  J E W E I L S                                                                                                 2 , 0 0  €             

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B                                                                             2 4 , 0 0  €

Zartes Kalbfleisch, hauchdünn paniert und goldbraun gebraten, serviert mit Wintergemüse, 
Stampf aus Drillingen und  Preiselbeeren

G R I L L P F Ä N N C H E N  M I T  S C H W E I N ,  P U T E  U N D  R U M P S T E A K                                    2 4 , 0 0  €
A U F  C H A M P I G N O N R A H M

Eine köstliche Kombination aus saftigem Schwein, zartem Putenfleisch und 
aromatischem Rumpsteak, serviert auf cremigem Champignonrahm. Dazu reichen wir 
frisches Marktgemüse und knusprige Bratkartoffeln.

R I N D E R R O U L A D E                                                                                                  2 6 , 0 0  €

Rinderroulade mit Apfel-Rotkohl und Petersilienkartoffeln.

Winterzauber
KARTE

R I N D E R F I L E T  C A .  2 5 0 G                                                                                         2 8 , 0 0  €             

https://www.coppenrath-wiese.de/produkt/unsere-klassiker.aspx


Salate 
W I L D K R Ä U T E R S A L A T  M I T  T O M A T E N  U N D  G U R K E N                                                8 , 0 0  €

Wildkräutersalat mit saftigen Tomaten, knackigen Gurken und einem hausgemachten Dressing.

W I L D K R Ä U T E R S A L A T  M I T  T O M A T E N ,  G U R K E N  U N D  W A L D P I L Z E N                        1 6 , 0 0  €   

Wildkräutersalat mit saftigen Tomaten, knackigen Gurken und einem hausgemachten Dressing. 
Dazu gebratene Pilze, die mit ihrem herzhaften Geschmack und der leichten Röstnote dem Salat 
eine würzige Nuance geben.

Dessert

W I L D K R Ä U T E R S A L A T  M I T  T O M A T E N ,  G U R K E N  U N D  F I S C H F I L E T                           1 8 , 0 0  €

W I L D K R Ä U T E R S A L A T  M I T  T O M A T E N ,  G U R K E N  U N D  H Ä H N C H E N B R U S T                1 8 , 0 0  €   

Wildkräutersalat mit saftigen Tomaten, knackigen Gurken und einem hausgemachten Dressing. 
Als herzhaftes Highlight servieren wir dazu zarte und saftige Hähnchenbrust, die auf dem Grill 
perfekt gegart wird.

Frische Wildkräuter treffen auf saftige Tomaten, knackige Gurken, hausgemachtes Dressing 
und zart gebratenes Fischfilet. Eine köstliche Kombination.

W I L D K R Ä U T E R S A L A T  M I T  T O M A T E N ,  G U R K E N  U N D  G A R N E L E N                            1 9 , 0 0  €

Wildkräutersalat mit saftigen Tomaten, knackigen Gurken und einem hausgemachten Dressing. 
Als Highlight des Gerichts servieren wir saftige Garnelen, die mit ihrem zarten Geschmack und 
der leichten Meeresbrise eine köstliche Ergänzung bilden.

R O T W E I N M O U S S E                                                                                                   1 0 , 5 0  €

Eine köstliche Rotweinmousse, auf einem Mangospiegel platziert und 
begleitet von hausgemachtem Lebkuchen.

H A U S G E M A C H T E S  R A G O U T  V O M  S T E I N O B S T                                                           6 , 0 0  €

Ein Ragout aus winterlichem Steinobst, abgerundet durch cremiges Zimteis.

B A N A N E N S P L I T  M O D E R N  I N T E R P R E T I E R T                                                              1 3 , 5 0  €

Ein modern interpretierter Bananensplit: Flüssige Bananenkugel in Schokolade, 
umhüllt von Koriandercreme, begleitet von Mascarpone und Schokoladensorbet.

Winterzauber
KARTE

G R A T I N I E R T E R  O B S T S A L A T                                                                                      7 , 5 0  €

Fruchtiger Obststalt mit cremiger Zabaione gratiniert.

https://www.chefkoch.de/rezepte/644011165497032/Kompott-aus-Steinobst.html
https://www.gutekueche.at/bananensplit-rezept-670
https://www.linguee.com/german-english/translation/modern+interpretiert.html
https://www.daskochrezept.de/rezepte/mascarpone-creme-das-beste-blitzrezept
https://www.lecker.de/obstsalat-mit-zimt-zabaione-45711.html

