
Silvester 2020

B e s t e l l u n g  b i s  z u m  2 3 . 1 2 .  
z w i s c h e n  8 - 1 2  U h r  t e l e f o n i s c h  
u n t e r  0 5 5 3 1 - 7 0 1 7 0 0  o d e r  p e r  E - M a i l
a n  w e s e r h o t e l @ s c h w a g e r . d e .  

Außer-Haus-Verkauf

Suppe & Vorspeise

W e i ß e  T o m a t e n c r e m e s u p p e  m i t  B a s i l i k u m n o c k e n  
4 , 5 0 €

Hauptgericht

V a r i a t i o n  v o m  R ä u c h e r - &  g e b e i z t e m  L a c h s  
9 , 0 0 €

K a l b s s c h n i t z e l  m i t  h a u s g e m a c h t e m  K a r t o f f e l s a l a t  
1 6 , 0 0 €

K a l b s b r a t e n  m i t  S a u c e ,  f r i s c h e m  G e m ü s e  u n d  S p ä t z l e  
1 8 , 0 0 €

H e i l b u t t  a u f  B l a t t s p i n a t  m i t  R i e s l i n g s a u c e  u n d  W i l d r e i s  
1 8 , 0 0 €

T o m a t e n - R i c o t t a - N u d e l n  m i t  S a l b e i b u t t e r  u n d  P a r m e s a n  
1 2 , 0 0 €

Dessert

C h a m p a g n e r - C r e m e  5 , 0 0 €

B e l g i s c h e  S c h o k o l a d e n - C r e m e  5 , 0 0 €

S e r v i e r f e r t i g  o d e r  f e r t i g  z u b e r e i t e t  z u m  A u f w ä r m e n  
i m  W a s s e r b a d .  

A b h o l s e r v i c e  a m  3 1 . 1 2 .  v o n  1 5  b i s  1 9  U h r

SILVESTERMENÜ 2021

Vorspeisen 

Vitello Tonnato vom Kalb
Garnele an Algensalat mit Sesam

Ziegenkäse mit Rote Beete & Anti Pasti

Hauptgang
Lachsfilet gebraten, mit Riesengarnele, Tomaten-Lauchgemüse 

und Schwenkkartoffeln 

oder

Kalbsrücken mit Frischkäsekruste auf buntem Gemüse 
und Nusskartoffeln

Zum Jahresausklang 
hausgemachte Eissplittertorte

Crème Brûlée
Orangen-Zimt-Mousse mit Crumble

Wir wünschen Ihnen ein gesundes und glückliches 
Neues Jahr 2022!

35,- pro Person


