
 

 

 

 

 

 

 

Suppen / Soups 
 

Klare Rinderkraftbrühe ,Eierstich, Grießnocken, Rindfleisch, Gemüse   6 € 
Bouillon of beef, egg, semolina dumplings beef and vegetables   
 
 

Cappuccino vom Hokkaido Kürbis, Garnelenspieß     8 € 
cappuccino from hokkaido pumpkin with prawn skewer 

 
 

Vorspeisen/ Appetizer 
 

Gemischter Blattsalat ,Hausdressing                                  4,50€ 
 Small mixed salad, homemade dressing 

  

 Räucherlachs, Kartoffelblinis, Lachskaviar               15 € 

 smoked salmon, potato blinis, salmon caviar 

 

Hauptgerichte / main course 

 

Zanderfilet, Kürbisrisotto, Petersilienpesto       22 € 
 Fillet of pike perch with pumpkin risotto, parsley pesto 

 

Buttermakrelenfilet, Udon-Nudeln, Pak-Choi, Mu-err Pilze, Sojasoße   21€ 
Fillet of butter mackerel with udon-noodles, pak choi, mu-err mushrooms, soy sauce 

 

Schellfischfilet, Djon-Senf-Soße, Rahmspinat, Wildreis               17€ 
Fillet of haddoch, , dijon-mustard-sauce, creamed spinach, wild rice 

 
 

Brust vom Schwarzfederhuhn, gebratene Pfifferlinge, Möhren, Selleriepüree  20 € 

Breast of black feather chicken, braised chanterelles, carrots , mashed celery 

 

Wildschweinsauerbraten, Wirsing-Pfifferlinggemüse, Herzoginkartoffeln                      19€ 
Boar marinated pot roast,  savoy cabbage-chanterelles-vegetables , duchesse potatoes 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb, Butterkartoffeln, Karotten     21 €

 Escalope of veal braised in clarified butter,buttered potatoes, carrots  

 
Ochsenbacke, Erbsenpüree, Vanillemöhren       17 € 

Cheek of ox, mashed peas, vanilla carrots 
 

Weideschafrücken, Bohnengemüse, Oliven-Kartoffelgratin     21 € 
back of pasture sheep, beans, olive-potato gratin  

 
 Spanferkelrücken, Kräuterpanade, gebratener Kartoffelsalat, Senfcreme  16 € 

back of suckling pig, herb breading, braised potato salad, mustard crème  
 

 

  



 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Steaks 
 

Rumpsteak –Südamerika- 

200g -         19€ 

300g -         29€ 

 

Rinderfilet -Südamerika 

150g -        20 € 

 250g -        34 € 

 

 Hüftsteak- Südamerika 

 160g –         14 € 

 250g -             21€ 

  

 

Steak - Beilagen 
 

Speckbohnen/ bacon beans  4€ 
  

Buntes Gemüse / vegetables        3,50€ 
 

Blattspinat / leaf spinach   4€ 

Bratkartoffeln /  fried potatoes  5€ 
 

Süßkartoffelpommes / sweet potato fries   5€ 

Home Style Fries     4€ 

Pfeffersauce / pepper sauce   4€ 

Kräuterbutter / herbal butter        2,50€

     
 

Vegetarisch & Salate / Vegetarian dishes & salads 
 

 
  

Großer gemischter Blattsalat, Hausdressing, Kirschtomaten, Paprika                7,50 € 
Mixed salad, homemade dressing, cherry tomatoes, bellpepper 
 

mit Zanderfilet 17€      mit Riesengarnelen 20€      mit Hühnchenbrust 13€ 
 with fillet of pike perch            with king prawns                      with chicken breast  
 

Burger 
 

“The Egg” Kanada-Beefburger Patty (ca. 220g Rohgewicht),  

Käse, Spiegelei, Röstzwiebeln, Paprika-Relish, Smokey-Honey-BBQ-Sauce  

Chilli-Cheese-Fries                                           19 € 

“The Egg” Canadian-Beef-patty(220g gross weight), cheese, fried egg, fried onions, bellpepper relish,  

smokey-honey-BBQ-sauce, Chili-cheese fries 
 

     

Desserts 
 

Dreierlei von der Schokolade Mousse, Küchlein, Schokoladeneiscreme           7 € 
Three kinds of chocolate: mousse, tartlet, chocolate ice cream 
 

 Hausgemachtes Eis                  5 € 
Homemade ice cream 

 

Käsebrett, französisch, Weintrauben, Brot               12€ 
Cheese board, french cheese, grapes, bread 

 

 

Sollten Sie Informationen über die beinhalteten Allergene benötigen, ist unser Servicepersonal gerne behilflich! 

(Do you need information about allergens, don’T hesitate to ask our service team!) 

 


