
 

 

 

 

 

Suppen / Soups 
 

Klare Rinderkraftbrühe mit Eierstich, Kalbsnocken und Gemüse      5 € 
Bouillon of beef with egg, veal dumplings and vegetables       

 

Geeiste Gurkensuppe mit Gin und Räucherlachs       6 € 

Iced cucumber soup with gin and smoked salmon 
 

 

Vorspeisen/ Appetizer 
 

Bunte Tomaten mit Büffel-Mozzarella und Ciabatta      12€ 
Colorful tomatoes with buffalo mozzarella and ciabatta 
 
 

Gemischter Salat mit Hausdressing                               4 € 
 Small mixed salad with homemade dressing 
 

 

 

Hauptgerichte / main course 
 

 

Zanderfilet im Speckmantel, Spitzkohlgemüse und Graupenrisotto    21 € 

Fillet of pike perch, wrapped in bacon, pointed cabbage, pearl barley risotto 
 

Garnelen-Curry mit Gemüse und Reis        22 € 

 Shrimps curry with vegetables and rice 
 

Maishähnchenbrust auf gebratenen Pfifferlingen, Drilling-Kartoffeln   21 € 

 Breast of corn chicken with braised chanterelles and potatoes 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb  in Butterschmalz gebraten, Butterkartoffeln,   19€ 

Karottengemüse und Preiselbeeren  

 Escalope of veal braised in clarified butter with buttered potatoes, carrots and cranberries 
 

Schweinefilet, gratiniert mit Brie, an Apfel-Zwiebel-Gemüse  

und Nuss-Kartoffel-Krapfen          15 € 
 Fillet of pork, gratinated with Brie, apple-onion-vegetables, nut-potato-doughnut 

 

Frische Pfifferlinge oder Steinpilze a la crème mit Semmelknödel oder  

gebraten mit kleinen Kartoffeln  
Fresh chanterelles or porcini a la crème with bread dumplings or braised with small potatoes Tagespreis 

 

Frische Pfifferlinge gebraten, mit Rösti und Kräuter-Rührei    Tagespreis 
 Fresh chanterelles braised, with fried grated potatoes and herbal-scrambled egg 

 

Rinderfiletspitzen „Stroganoff“ mit Champignons, Essiggurke, Roter Beete,  

an buntem Gemüse und Kartoffelpüree        23 € 

 Beef fillet tips “Stroganoff” with white mushrooms, pickles, beetroot, vegetables, mashed potatoes  



 

 

 

 

 

 

 

 

Steaks 
 

Rumpsteak –Neuseeland- 

Ladies cut – 150g -  17 € 

Mens cut – 250g -  25 € 

 

Rinderfilet -Argentinisch 

Ladies cut – 150g -  19 € 

Mens cut – 250g -  30 € 

 

Rib Eye - Argentinisch 

Ladies cut – 200g -  20 € 

Mens cut – 300g -  27 € 

 

Steak - Beilagen 
 

Speckbohnen/ bacon beans  3€ 
  

Buntes Gemüse / vegetables  3€ 
 

Blattspinat / leaf spinach   4€ 
 

Süßkartoffelpommes / sweet potato fries   4€ 

 

Home Style Fries     3€ 

aMAISing Fries     4€ 

Pfeffersauce / pepper sauce   4€ 

Rotweinzwiebeln von Mühlenfeld  3€ 

Kräuterbutter / herbal butter  2€

     
 

Vegetarisch & Salate / Vegetarian dishes & salads 
 

Spinatmaultaschen  auf mediterranem Gemüse  und Ziegenfrischkäse                       14 € 

 Pasta cases filled with spinach, mediterranean vegetables, goat cream cheese  
 
 

Großer gemischter Blattsalat mit Hausdressing, Kirschtomaten und Paprika            7 € 
Mixed salad with homemade dressing, cherry tomatoes, bellpepper 
 

mit Zanderfilet 16€      mit Riesengarnelen 19€      mit Hühnchenbrust 12€ 
 with fillet of pike perch            with king prawns                      with chicken breast 12€ 
 

 

Snacks und Burger 
 

Roastbeef “kalt und dünn aufgeschnitten“ mit Bratkartoffeln, Sauce Remoulade        16€ 
Roast beef “cold and thin slices” with braised potatoes, sauce remoulade 

 

Scandinavian Burger Kabeljau-Seelachs-Patty, Gurken-Relish, Spinat, Senfsauce,  

Black Truffle- Pommes Frites                             18€ 
Scandinavian Burger with cog-saithe-patty, cucumber relish, spinach, mustard sauce, black truffle french fries 
 

Pulled Pork Burger mit BBQ-Sauce, Bacon, Cheddarkäse 

„Mühlenfeld“ Zwiebeln Baltic Porter, Essiggurke, Tomate, aMAISing Fries          16 € 
 Pulled prok burger with BBQ-sauce, bacon, cheddar cheese, onion Baltic porter, pickles, 

 tomato and aMAISing fries 

 

Desserts 
 

Dreierlei von der Schokolade Mousse, Küchlein und Schokoladeneiscreme           7 € 
Three kinds of chocolate: mousse, tartlet, chocolate ice cream 
 

Cheese cake  mit Erdbeersalat                 6 € 
Cheese cake with strawberry salad 

  

 Hausgemachtes Eis                  5 € 
Homemade ice cream 
 

Sollten Sie Informationen über die beinhalteten Allergene benötigen, ist unser Servicepersonal gerne behilflich! 

(Do you need information about allergens, don’T hesitate to ask our service team!) 

 


